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Tartar de atdn, trufay

huevo tempurizado
Tartar de atiin con

trufa, yema de huevo
tempurizada, soja, cebollino
y alga nori

Nubes crujientes
de salmén

Dedos de salmén
ahumado con queso,
aguacate y cebollino

Roll Tradicional
Posible opcién:
California | Surimi,
aguacate y pepino
Smoke | Salmén ahumado,
crispy, cebollino y queso

Usuzukuri
Posible opcion:
Usuzukuri de salmén
Salmén con salsa yuzu
miso, zumo de lima y col

Usuzukuri
Posible opcién:

Usuzukuri Criollo

Dorada con salsa aji amarillo,
lima y perejil

Salmodn
Salmén con salsa teriyaki
o salsa teppanyaki

Posible"ope
Dragén | Anguila croca
cubierto de anguila y aguacate con
salsa especial Kabayaki

Roll Especial
Posible opcién:
Osaka | Langostino
rebozado y aguacate
cubierto con dorada, salsa
aji amarillo y boniato frito

Sweet Sushi Mix
Sushi Roll Choco, Sushi
Roll Irani, Sushi Roll
Fusion, Nigiri Rojo, Nigiri
Naranja y Nigiri Blanco




Edamame

Usuzukuri a escoger
Criollo o Salmén

Roll a escoger
Tradicional o Especial o Tempurizado

Sweet Sushi Mix con chocolate

Minimo dos personas y mesa completa
Bebida y café no incluidos

DEGUSTACION

48 €

IVA incluido

Precio por persona

* Consultar alergias alimentarias

En el caso de tener alergias alimentarias comunicalo al personal. Pueden adaptarse las recetas de determinados
platos para hacerlos compatibles a las necesidades. Disponemos de soja sin gluten. Todo el pescado pasa por

los procesos previos de congelacién.

Por favor, si tienes algin tipo de alergia alimentaria inférmate bien mediante los iconos y nidmeros que

encontraras en la carta.






