
D E S C O B R E I X  L A  T E V A  P R Ò P I A  E X P E R I È N C I A

DEGUSTACIÓ



Tàrtar de tonyina, trufa i 
rovell d’ou tempuritzat

Tàrtar de tonyina amb trufa, rovell 
d’ou tempuritzat, soja, cibulet i 

alga nori

Núvols Cruixents de 
salmó 

Dits de salmó i salmó fumat 
tempuritzat amb formatge 

crema, alvocat i cibulet

Roll Tradicional
Possible opció:
California | Surimi, 
alvocat i cogombre
Smoke | Salmó fumat, 
crispy, cibulet i formatge

Salmó
Salmó amb guarnició de 

verdures saltades al wok amb 
salsa teriyaki o salsa teppanyaki

Usuzukuri 
Possible opció:

Usuzukuri Criollo
Tall japonés d’orada amb 

salsa aji groga, llima i cibulet

Usuzukuri
Possible opció:
Usuzukuri de salmó
Tall japonés de salmó amb salsa 
yuzu miso, suc de llima i col

Sweet Sushi Mix
Sushi Roll Xoco, Sushi Roll 
Iranià, Sushi Roll Fusió, 
Nigiri Vermell, Nigiri 
Taronja i Nigiri Blanc

Roll Especial
Possible opció:
Osaka | Llagostí arrebossat 
amb panko i alvocat, cobert 
amb orada, salsa ají groc i 
camote fregit

Roll Especial
Possible opció:
Dragon | Anguila crocant, salmó, 
cobert d’anguila i alvocat amb 
salsa especial Kabayaki



Edamame
.....................

Tàrtar de tonyina, trufa i rovell d’ou tempuritzat
.....................

Usuzukuri a escollir
Criollo o Salmó

.....................

Núvols Cruixents de salmó o Tempura Ebiyasai
.....................

Sushi Moriawase (Nigiris i hosomakis)
.....................

Roll a escollir
Tradicional o Especial o Tempuritzat

.....................

Vedella o Salmó o Roll a escollir
.....................

Sweet Sushi Mix amb xocolata

Mínim dues persones i taula completa

Beguda i cafè no inclosos

* Consultar al·lèrgies alimentàries
En el cas de tenir al·lèrgies alimentàries comunica-ho al personal. Poden adaptar-se les receptes de 
determinats plats per a fer-los compatibles a les necessitats. Disposem de soja sense gluten. Tot el 
peix passa pels processos previs de congelació.

Si us plau, si tens algun tipus d’al·lèrgia alimentària informa’t bé mitjançant les icones i nombres que 
trobaràs a la carta.

55 € 
IVA inclòs

Preu per persona

DEGUSTACIÓ



F E E L  J A P A N .  F E E L  P R E M I U M .  F E E L  B O K O T O

#BokotoExperience


